
ら
を
肌
で
感
じ
る
こ
と
で
、「
あ
っ
、
そ

ろ
そ
ろ
火
を
止
め
な
あ
か
ん
な
」
と
い

う
頃
合
い
が
感
覚
的
に
伝
わ
っ
て
く
る

ん
で
す
。

　

今
、
モ
ノ
づ
く
り
の
現
場
で
機
械
化

が
進
ん
で
い
ま
す
が
、
ど
ん
な
便
利
な

道
具
を
使
っ
て
も
、
老
舗
と
同
じ
味
は

作
れ
な
い
で
し
ょ
う
。
最
後
に
火
を
止

め
る
タ
イ
ミ
ン
グ
を
決
め
る
の
は
、
職
人

の
勘
と
経
験
。
機
械
や
シ
ス
テ
ム
で
は

決
し
て
真
似
の
で
き
な
い
も
の
…
、
そ

れ
が
京
都
の
価
値
を
育
ん
で
き
た
の
で

は
な
い
か
と
思
い
ま
す
。

京
都
の
価
値
を
支
え
る

職
人
の
経
験
と
勘

株式会社原了郭

一子相伝の技法に宿る
チャレンジ精神の心意気
クリエイティブのポイント

「伝統とは革新の連続」。老舗企業をこのように形容すること
が多いですが、まさにこれを地で行く取り組みです。黒七味で
有名な同社ですが、自社の強みは、ブレンド力であり、焙煎技術。
連綿と受け継がれる職人としてのDNAと、時代のニーズに沿っ
て次の看板商品を生み出す創造力（クリエイティビティー）こそ、
永年続く老舗たるゆえんです。

　

祖
先
が
残
し
た
覚
書
き
の
最
後
に
は
、

「
そ
の
時
代
に
あ
わ
せ
て
考
え
る
」
と

い
う
一
文
が
記
し
て
あ
り
ま
す
。
こ
れ

は
、
門
外
不
出
の
製
法
を
守
る
だ
け
で

な
く
、
消
費
者
ニ
ー
ズ
に
合
わ
せ
て
柔
軟

に
対
応
し
な
さ
い
と
い
う
教
え
だ
と
考
え

て
い
ま
す
。

　

私
の
曽
祖
父
は
、
コ
ー
ヒ
ー
や
紅
茶
が

登
場
し
て
、
お
茶
が
あ
ま
り
飲
ま
れ
な

く
な
っ
た
時
代
、
関
西
で
は
馴
染
み
の

な
か
っ
た
唐
辛
子
に
白
胡
麻
や
山
椒
を

加
え
、
独
自
の
黒
七
味
を
生
み
出
し
ま

し
た
。
今
で
は
、
当
社
を
代
表
す
る
看

板
商
品
に
な
っ
て
い
ま
す
。
昨
年
、
オ

リ
ジ
ナ
ル
の
カ
レ
ー
パ
ウ
ダ
ー
を
開
発
し
、

ブ
レ
ン
ド
の
ノ
ウ
ハ
ウ
を
生
か
し

1
0
0
年
先
に
続
く
商
品
開
発

赤穂四十七士の一人、原惣右衛門の子孫が祇園社
門前に店を構えて、漢方の名医から学んだ御香煎を提
供したのが創業という。辛極スパイスや和風ベースの
マイルドスパイスを加えた、完全オリジナルのカレーパウ
ダーの開発のほか、カフェ「Ryokaku」のオープンなど
新しい取り組みに挑戦する。また、食品メーカーにも素
材を提供し、黒七味餃子や黒七味ラスクとして販売す
るなど、薬味の新たな魅力の発掘にも力を注ぐ。

「
R
y
o
k
a
k
u
」
と
い
う
カ
フ
ェ

を
祇
園
に
オ
ー
プ
ン
し
た
の
も
、
御
香

煎
は
飲
ん
だ
こ
と
は
な
い
け
れ
ど
、
カ

レ
ー
な
ら
食
べ
て
み
た
い
と
い
う
お
客
様

の
関
心
を
掘
り
起
こ
そ
う
と
思
っ
た
か

ら
で
す
。

　

今
、
そ
の
商
品
が
売
れ
て
い
る
か
ら
と

い
っ
て
、
1
0
0
年
先
ま
で
続
く
か
ど

う
か
分
か
り
ま
せ
ん
。
私
た
ち
の
ブ
レ
ン

ド
の
ノ
ウ
ハ
ウ
が
生
か
せ
る
の
な
ら
、
業

種
業
態
の
枠
に
と
ら
わ
れ
ず
、
ど
ん
ど

ん
新
し
い
こ
と
に
挑
戦
し
て
い
き
た
い
。

「
そ
の
時
代
に
あ
わ
せ
て
考
え
る
」
と

い
う
教
え
は
、
今
も
私
た
ち
の
心
の
中

に
し
っ
か
り
と
息
づ
い
て
い
ま
す
。
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素材にこだわったカレーを味わえるカフェ「Ryokaku」（上）
いろどりカレーをはじめ数種類のカレーを味わうことができる（下）

御香煎から生まれた黒七味やカレーパウダー

店舗外観

代表取締役の原 悟さん

　

江
戸
時
代
、
お
茶
は
高
価
な
品
で
し

た
が
、
た
だ
白
湯
を
飲
ま
せ
る
の
で
は

面
白
く
な
い
！ 

様
々
な
漢
方
を
ブ
レ
ン

ド
し
た
御
香
煎
を
、
社
寺
に
詣
で
る
参

拝
者
に
提
供
し
た
の
が
始
ま
り
で
す
。

以
来
、一
子
相
伝
、
技
術
を
伝
え
る
の

は
当
家
の
長
男
だ
け
と
い
う
家
訓
の
も

と
、
3
0
0
年
間
暖
簾
を
守
り
継
い
で

き
ま
し
た
。

　

私
自
身
、
20
歳
の
と
き
に
家
業
を
継

ぎ
ま
し
た
が
、
父
か
ら
手
を
取
っ
て
何
か

を
教
え
て
も
ら
っ
た
わ
け
で
は
あ
り
ま
せ

ん
。
し
か
し
、
胡
麻
や
唐
辛
子
を
煎
る

音
、
香
り
、
色
、
手
触
り
…
、
そ
れ
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