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株式会社会社山田製油(三代目代表取締役山田康一)は、 

試行錯誤を繰り返し、現代人の食生活にマッチした、オリーブオイルのような

胡麻油「エキストラバージンごま油」の製品化に成功しました。 

料理を美味しく引立てる、胡麻本来の甘みと香りが特徴の 

今までに無いタイプの胡麻油です。 

一番搾りの胡麻油だけで仕上げた製品で、油粕は従来肥料や飼料として活

用していましたが、まだまだ可食部分が残っています。 

その油粕を原料として新たな製品も開発しました。 

中小食品メーカーでも持続可能な食品ロス減量が可能であることを発信して

いきたいと考えています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【本件に関するお問い合わせ】 

株式会社山田製油 〒615-8075  京都市西京区桂巽町４ 

TEL：075（394）3276 ・FAX：075（394）3283 

広報担当：武市裕子（たけいちゆうこ）TEL:090-5060-6150   e-mail: takeichi@office.henko.co.jp 

（商品発売のご案内と取材のお願い） 

進化系胡麻油で食品ロス減量に挑戦 

ジンごま油」 

 

油粕を原料とした製品    ＜小麦・卵・乳製品不使用＞ 

胡麻の栄養がたっぷり含まれたごまスイーツは、 

小麦不使用（グルテンフリー）、卵・乳製品不使用の商品です。 

保存料・防腐剤などの添加物も一切使用していませんので、 

アレルギーをお持ちの方や、小さなお子様にも 

安心してお召し上がりいただけます。 

ゴマプードル（ごまパウダー）は胡麻から生まれたスーパーフードです。 

食べ物から摂取しにくい葉酸をはじめ、鉄分、食物繊維、カルシウム、ミネラルなど、栄養が豊富で

す。パウダー状で脂質が約半分なので離乳食にも使いやすく、粒に比べて消化や吸収もしやすいので

す。日々の食生活に取り入れることで、腸内環境を整えながらデトックスし、骨粗鬆症の予防にも効

果的。味にクセがなく食べやすい微細パウダーは、普段のお料理やおやつ作りなどに幅広くお使いいた

だけます。 

エキストラバージンごま油 

tel:090-5060-6150

