
（プレスリリース資料）                                      平成２７年１１月吉日 

                                      京のお肉処 弘  

株式会社ミートショップヒロ 

    

史上最強の黒毛和牛一頭買いの 

「京のお肉処 弘」が 

京都の精肉業で初めて次世代の凍結技術、 

プロトン凍結機を導入しました！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

京のお肉処 弘は、京都の千本三条で昭和５１年に開業した精肉小売店です。 

「史上最強の一頭買い」をキャッチフレーズに一頭買いによるコストダウンでよい肉をより安

く提供する店として好評をいただいています。昨年の３月に京都大丸店に出店、同じく１０月

にイオンモール桂川をオープンしました。２０１２年より手掛けたＷＥＢショッピングも順調に

推移しています。 

 今まで当店では牛肉の劣化を避けるため、あえて冷凍設備を活用していませんでしたが、

肉の鮮度と旨みを逃がさない次世代の急速冷凍機「プロトン」が開発されたので、美味しい

肉をお求めやすくお客様に喜んでいただくため、京都で初めて導入させていただくことにし

ました。 

 

 

京都初！京都初！京都初！京都初！ 

 



●プロトン凍結機とは、 

通常、凍結した肉を解凍すると旨みを含んだ水分、ドリップがでてしまいます。この問題は

氷の結晶が大きくなり細胞を破壊することから起こります。プロトン凍結では、電磁波を流し

ながら急速に冷凍させる事で氷の結晶を小さくさせ、細胞の破壊を防ぎます。肉の鮮度と

旨みを逃がさない次世代の凍結機と呼ばれています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●会社概要 

 

代表者   西田 一弘   

従業員数  ７５名（平成 27 年度） 

売上高  １２億円（平成 27年度）  

資本金  1,000 万円  

事業内容  精肉および精肉加工小売業 

許認可・登録  京都市指令 [営業許可証）  

 

 

 

 

 

  

<連絡先> 

                     株式会社ミートショップヒロ  担当 増田 

電話 ０７５－８０１－３９２９ （月～土 9時～17 時） 

fax ０７５－８０１－９０２９ 

 

 

 

 

 


