
明日の食品・名産品業界に新風を
「学生献立メニューグランプリ」＆「伝統工芸品新商品開発企画コンペ」表彰式
　食品・名産部会では、「学生献立メニューグランプリ」と「伝統工芸品新商品開発企画コンペ」を初めて実施しました。これは部会役員
の「後進の料理人の育成や士気高揚」「子どもの身近に伝統工芸品を」という思いから、毎年恒例の部会員交流事業「食のつどい」の企画
として発案されたものです。「第13回食のつどい」がコロナ禍により中止となったことから、関係者への御礼とお披露目のため、表彰式を
7月12日に行いました。式では、石原義清部会長や平井誠一副部会長（第13回食のつどい実行委員長）ら部会役員・関係者から受賞者へ
表彰状が授与され、感謝と激励の言葉が掛けられました。
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平野さん考案の前菜料理。口の中でしっとりとろけるサーモンの食感
とワサビ風味のソースが高評価でした。

江村商店「友禅硝子皿こども用」。京友禅と
ガラスを合わせた食器で、落としても割れに
くく、小さな子どものいる食卓にピッタリ。

中野伊助「モダン背守りチャミュレット」。
子どもの成長を願う風習「背守り」を現代
風にアレンジしたチャームです。
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