
俵屋吉富 
石原社長に聞く
「京都で輝く“新・文化庁”」

季
節
の
移
ろ
い
や
年
中
行
事
と
と
も
に
、

京
菓
子
は
ど
の
よ
う
に
日
本
文
化
の
中
に

息
づ
い
て
き
ま
し
た
か

　
京
菓
子
を
定
義
す
る
こ
と
は
難
し
い
で

す
が
、味
覚
は
も
と
よ
り
、視
覚
や
触
覚
な

ど
五
感
で
楽
し
む
と
と
も
に
、年
中
行
事

や
古
典
文
学
に
ち
な
ん
だ
菓
銘
か
ら
情
景

を
浮
か
べ
ら
れ
る
こ
と
が
、京
菓
子
の
魅

力
だ
と
思
っ
て
い
ま
す
。茶
の
湯
の
発
展

と
と
も
に
洗
練
を
極
め
て
き
た
京
菓
子

は
、茶
室
と
い
う
空
間
に
入
っ
た
時
に
、わ

き
役
の
一
つ
と
し
て
季
節
の
趣
向
を
醸
し

出
し
て
い
ま
す
。た
だ
、こ
れ
ま
で
季
節
を

先
取
り
し
た
菓
子
を
提
供
す
る
こ
と
が
多

か
っ
た
の
で
す
が
、生
活
の
中
で
の
季
節

感
が
感
じ
ら
れ
な
く
な
り
つ
つ
あ
る
こ
と

か
ら
、弊
社
で
は
例
え
ば
蛍
が
飛
び
交
う

よ
う
に
な
っ
た
ら
、そ
の
意
匠
を
表
現
し

た
も
の
を
ご
用
意
す
る
な
ど
、日
本
人
の

持
つ
四
季
感
や
美
意
識
を
体
に
取
り
入
れ

て
も
ら
え
る
よ
う
な
菓
子
作
り
を
大
事
に

す
る
よ
う
に
心
が
け
て
い
ま
す
。ま
た
、五

節
句
の
風
習
や
季
節
の
移
ろ
い
を
現
し
た

二
十
四
節
季
、さ
ら
に
は
出
産
や
婚
礼
な

ど
人
生
の
節
目
な
ど
に
京
菓
子
が
寄
り
添

う
こ
と
で
、日
本
の
良
さ
を
見
つ
け
て
、感

性
を
取
り
戻
す
こ
と
が
出
来
れ
ば
い
い
と

考
え
て
い
ま
す
。

生
活
様
式
の
変
化
や

消
費
者
の
価
値
観
の
多
様
化
に
、

ど
の
よ
う
に
向
き
合
わ
れ
て
い
ま
す
か

　
私
が
社
長
に
就
任
し
て
間
も
な
い
平
成

18
年
に
上
京
区
に
小
川
店
を
開
設
し
ま
し

た
。近
く
に
裏
千
家
や
表
千
家
の
御
家
元

が
あ
り
、茶
人
の
方
が
多
く
行
き
来
さ
れ

る
界
隈
な
の
で
、菓
子
職
人
の
道
場
的
な

も
の
と
位
置
づ
け
て
い
ま
す
。こ
の
店
舗

で
は
干
菓
子
を
お
店
の
中
で
も
存
在
感
の

あ
る
も
の
に
し
よ
う
と
、一
つ
ひ
と
つ
の
サ

イ
ズ
を
大
振
り
に
し
た
り
、見
せ
方
に
工

夫
を
凝
ら
そ
う
と
思
い
立
ち
ま
し
た
。参

考
に
し
た
の
は
パ
リ
の
シ
ョ
コ
ラ
テ
ィ
エ

で
見
か
け
た
シ
ョ
ー
ケ
ー
ス
で
す
。干
菓

子
を
一
列
ご
と
に
並
べ
、Ｌ
Ｅ
Ｄ
照
明
を
あ

て
る
な
ど
、見
て
美
し
く
、お
客
様
に
と
っ

て
も
選
ん
で
い
た
だ
き
や
す
い
デ
ィ
ス
プ

レ
イ
を
、平
成
の
菓
子
箪
笥
と
し
て
桜
の

木
を
切
り
抜
い
て
設
え
ま
し
た
。チ
ョ
コ

レ
ー
ト
と
は
違
っ
て
、色
鮮
や
か
で
様
々

な
形
を
表
現
で
き
る
干
菓
子
は
、見
た
目

の
イ
ン
パ
ク
ト
も
大
き
く
、大
変
好
評
を

い
た
だ
い
て
い
ま
す
。こ
の
よ
う
に
、こ
れ

ま
で
の
古
い
慣
習
に
と
ら
わ
れ
る
こ
と
な

く
、い
ろ
い
ろ
な
文
化
を
京
都
風
に
ア
レ

ン
ジ
す
る
こ
と
で
、次
に
つ
な
が
る
創
作

力
を
培
っ
て
い
き
た
い
と
思
っ
て
い
ま
す
。

　
ま
た
、モ
ノ
づ
く
り
で
大
事
な
こ
と
は

作
り
手
の
こ
だ
わ
り
や
感
性
に
共
感
し
て

も
ら
う
こ
と
で
す
。私
も
フ
ェ
イ
ス
ブ
ッ
ク

で
毎
日
の
よ
う
に
京
菓
子
の
写
真
を
ア
ッ

プ
し
、そ
の
お
菓
子
に
込
め
ら
れ
た
思
い

な
ど
を
綴
っ
て
い
ま
す
が
、読
者
か
ら

様
々
な
反
応
が
あ
る
の
が
刺
激
に
な
っ
て

い
ま
す
。

新
・
文
化
庁
へ
期
待
す
る
こ
と
を

お
聞
か
せ
く
だ
さ
い

　
私
は
京
商
の
食
品
・
名
産
部
会
の
部
会

長
も
務
め
て
お
り
ま
す
が
、新
・
文
化
庁
に

は
京
都
の
食
文
化
や
名
産
品
を
大
事
に
し

て
も
ら
い
た
い
で
す
ね
。文
化
は
普
段
の

生
活
の
中
に
あ
る
も
の
で
、菓
子
作
り
も

日
々
の
生
活
を
見
つ
め
な
が
ら
取
り
組
ん

で
い
ま
す
が
、せ
っ
か
く
京
都
で
働
く
機

会
が
出
来
る
の
で
す
か
ら
、職
員
さ
ん
自

ら
が
毎
日
の
生
活
の
中
で
は
ん
な
り
と
し

た
京
都
の
文
化
や
食
文
化
を
楽
し
ん
で
く

だ
さ
い
。例
え
ば
、仕
事
の
合
間
の
息
抜
き

の
時
間
に
で
も
、ゆ
と
り
を
持
っ
て
京
都

の
お
茶
と
お
菓
子
を
召
し
上
が
っ
て
い
た

だ
い
た
り
、文
化
庁
に
お
越
し
に
な
る
来

客
の
方
に
、季
節
を
感
じ
る
京
菓
子
で
お

も
て
な
し
を
さ
れ
る
な
ど
の
演
出
を
さ
れ

て
は
ど
う
で
し
ょ
う
か
。来
年
度
の
文
化

庁
の
移
転
を
心
待
ち
に
し
て
い
ま
す
。

新・文化庁に
エール

　銘菓「雲龍」でおなじみの俵屋吉富。「菓心求道」（常にいい菓子を求め、菓子道に励むこと）を社是とし、小豆、

砂糖、寒天など厳選された素材や京都の地下水を活かし、京の四季の美を映した様々な京菓子を生み出しています。

今回は、京菓子資料館において、同社の石原義清社長から京菓子の魅力や2022年度中に京都に移転する

新・文化庁へ期待することなどを文化庁 地域文化創生本部の安井順一郎事務局長がお伺いしました。

ようこそ！わが社のミュージアムへ
和菓子の歴史の紹介や京菓子づくりに欠かせない菓子木型、図案帖などを
展示しています。なかでも菓子職人の技術を結集した芸術味豊かな糖芸菓子
は圧巻です。１階の立礼式「祥雲軒」ではお抹茶と作り立ての季節の京菓子も
お召し上がりいただけます。

上京区烏丸通上立売上ル　TEL：075-423-3101
https://kyogashi.co.jp/shiryoukan/#gsc.tab=0

京菓子資料館

文化庁 地域文化創生本部　安井事務局長

俵屋吉富  石原社長

地域文化創生本部だより Vol.12

無　料 呈茶席を希望される場合はお一人700円

新型コロナウイルス感染症の影響により、変更となる場合がありますので
ご来館前にお問い合わせください

入館料

【文化庁 地域文化創生本部】 TEL:075-330-6720（代表）　東山区東大路通松原上ル三丁目毘沙門町43-3

10:00～17:00（毎週水・木曜日休館）開館時間
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